
 

     

KONFERENCEPAKKER 

Dagsmøde kl. 09.00 - 17.00 

• Hjemmebagte boller med ost og syltetøj samt kaffe/the ved ankomst 
• Møde med isvand, kaffe/the, chokolade samt tørret frugt og nødder 
• Frokosttallerken med årstidens råvarer, hertil 1 øl/1 vand 
• Eftermiddagskaffe/the med dagens kage/tærte 
• Leje af slot (inkl. 1 konferencelokale opstillet efter ønske) 
• Standard AV-udstyr (1 projektor, 1 lærred, 1 whiteboard samt 1 flipover) 
• Blokke og kuglepenne 
 

Pris pr. deltager kr. 650,00 (60 – 200 deltagere). 
Pris pr. deltager kr. 850,00 (15 – 60 deltagere). 
Pris pr. deltager kr. 1.050,00 (7 – 15 deltagere). 

Heldagsmøde kl. 09.00 - 23.00 

• Hjemmebagte boller med ost og syltetøj samt kaffe/the ved ankomst 
• Møde med isvand, kaffe/the, chokolade samt tørret frugt og nødder 
• Frokosttallerken med årstidens råvarer, hertil 1 øl/1 vand 
• Eftermiddagskaffe/the med dagens kage/tærte 
• 2 retters sæsonmenu 
• Kaffe med hjemmelavede petit fours 
• Leje af slot (inkl. 1 konferencelokale opstillet efter ønske) 
• Standard AV-udstyr (1 projektor, 1 lærred, 1 whiteboard samt 1 flipover) 
• Blokke og kuglepenne 
 

Pris pr. deltager kr. 1.095,00 (60 – 200 deltagere). 
Pris pr. deltager kr. 1.295,00 (15 – 60 deltagere). 
Pris pr. deltager kr. 1.495,00 (7 – 15 deltagere). 

Konferencedøgn kl. 09.00 - 09.00 

• Hjemmebagte boller med ost og syltetøj samt kaffe/the ved ankomst 
• Møde med isvand, kaffe/the, chokolade samt tørret frugt og nødder 
• Frokosttallerken med årstidens råvarer, hertil 1 øl/1 vand 
• Eftermiddagskaffe/the med dagens kage/tærte 
• 3 retters sæsonmenu 
• Kaffe med hjemmelavede petit fours 
• Morgenmad, dag 2 
• Luksus enkeltværelse 
• Leje af slot (inkl. 1 konferencelokale opstillet efter ønske) 
• Standard AV-udstyr (1 projektor, 1 lærred, 1 whiteboard samt 1 flipover) 
• Blokke og kuglepenne 
•  

Pris pr. deltager kr. 2.195,00 (tillæg ved mindre end 10 deltagere). 

1 ½ Konferencedøgn kl. 09.00 - 15.00 

• Hjemmebagte boller med ost og syltetøj samt kaffe/the ved ankomst 
• Møde med isvand, kaffe/the, chokolade samt tørret frugt og nødder 
• Frokosttallerken med årstidens råvarer, hertil 1 øl/1 vand 
• Eftermiddagskaffe/the med dagens kage/tærte 
• 3 retters sæsonmenu 
• Kaffe med hjemmelavede petit fours 
• Morgenmad, dag 2  
• Frokosttallerken, dag 2 med årstidens råvarer, hertil 1 øl/1 vand 
• Eftermiddagskaffe/the, dag 2 med dagens kage/tærte 
• Luksus enkeltværelse 
• Leje af slot (inkl. 1 konferencelokale opstillet efter ønske) 
• Standard AV-udstyr (1 projektor, 1 lærred, 1 whiteboard samt 1 flipover) 
• Blokke og kuglepenne 
•  

Pris pr. deltager kr. 2.895,00 (tillæg ved mindre end 10 deltagere). 
 
 

Priserne er eksklusiv moms. 
 
 

 



 

                                    

 
 
 
 
 
 

UDSPECIFICERING AF KONFERENCEFORPLEJNING 
 
 

Morgenmad (ved ankomst) 
Dejlige, grove hjemmebagte boller, marmelade af den hjemmesyltede slags samt gode oste.  

 
 

Morgenmad (overnattende gæster) 
Udvalgte brødtyper/wienerbrød med forskellige kornsorter, intense frugtmarmelader med god vanilje, friskpresset 

most fra Hindsholm, gode fynske oste, kroens udvalgte danske skinke og pølser fra slagter Munch i Skagen, lun postej 
med sprødstegt pancetta, hjemmerøget laks fra rygeovn, drænet sødmælksyoghurt med honningristet müesli, 

blødkogte æg samt en masse frisk frugt. 
 
 

Frokosttallerken 
”Fynske specialiteter”, frisk fisk fra indre vande, røget – stegt – krydret, dejligt kalvekød, modne oste  

og fyldige salater, groft nybagt brød. 
 
 

Eftermiddagskaffe 
Dagens variant af hjemmebagte kage. 

 
 

Chokolader og tørret frugt 
Små chokolader fra ”Summerbird” med kaffe eller the fyld.  

Tørrede abrikoser, saltede og røgede mandler. 
 

Middag 

Middagen er afstemt efter årstidens råvarer og køkkenets gode idéer og løbende inspiration. Ønskes et specifikt oplæg 
eller er der særlige ønsker til indholdet i menuen, må der påregnes tillæg afhængigt af sæson og dagspriser på det 

valgte.  
 

En 3 retters sæsonmenu vil typisk bestå af: 
 

Amuse 
Appetizer surprise – En lille hilsen fra køkkenet 

 
Forret 

Smagsfyldt fiskeret, kold eller varm, med nybagt brød  
 

Hovedret 
Fyldig kødret med årstidens grønt 

 
Dessert 

Sød liflig dessert  
 

Kaffe 
Kaffe med hjemmelavede petit fours 

 
 

Husk at oplyse os om eventuelle allergier som vi skaltage højde for i køkkenet  
Ved bestilling. 

 
Vi tager forbehold for råvarernes svingende priser, udsolgte varer og trykfejl.  

Bindende antal senest 8 dage inden arrangementet. 


